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RESUMEN

La presente investigacion tiene como objetivo, presentar un breve anlisis bibliografico sobre las
exportaciones de cacao ecuatoriano hacia Espafia; desde la época de la colonia hasta la presente
fecha desempefia un papel esencial en el comercio internacional de cacao, esta relaciéon comercial
se ha beneficiado para ambos paises, segln las estadisticas del Banco Central en el afio 2020 se
exportd 5.383 toneladas, por el valor FOB USS. 15.038,30; de acuerdo con estudios de ProEcuador
indica que el consumidor promedio espaiol los productos favoritos son los chocolates en formatos
de tabletas, bombones y bebidas de chocolate caliente. No presente cultura gastrondmica de
cacao de fino de aroma. A través de una revisidn de la literatura, se examinardn los aspectos clave
de este comercio y se destacara su importancia. Finalmente, se visualiza los resultados del

desarrollo evolutivo que ha venido obteniendo el cacao ecuatoriano en el mercado espafiol.
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1. INTRODUCCION

La exportacién de cacao ecuatoriano ha venido trazando fronteras desde ya varios afios
atrds. El Ecuador ha buscado siempre llegar a varios socios comerciales que requieran de
productos ecuatorianos, entre ellos esta el cacao ecuatoriano que es bien conocido debido a la
calidad que este representa a diferencia de otros tipos de cacao dentro del mercado mundial. El
buscar siempre estar a la vanguardia es de suma importancia para los exportadores ecuatorianos
de cacao, conocer de las nuevas tecnologias que permitan mantenerse en el podio de la
competitividad del mercado mundial de cacao es imprescindible. Acosta, (2006) menciona que
durante el auge de la industria cacaotera en Ecuador, en sus inicios, Gran Bretafia fue el principal
destino de las exportaciones de cacao. Uno de los motivos clave detrds de la alta demanda
britdnica en ese periodo radicaba en que, en ese tiempo, Gran Bretafia era la potencia econdmica
predominante en Europa, con una poblacidn que disfrutaba de ingresos considerables, lo que les
permitia adquirir productos de lujo y de alto costo, como el cacao.

La relacion comercial entre Ecuador y Espafia en el comercio del cacao es una alianza de
gran relevancia en el mundo del chocolate. Ecuador, uno de los principales productores de cacao
de alta calidad, ha encontrado en Espafia un mercado estratégico para sus exportaciones. Espaia,

a su vez, se erige como un importante centro de procesamiento y distribucion de cacao y



productos de chocolate en Europa. Esta relacién comercial se sustenta en la calidad del cacao
ecuatoriano y en la demanda de los consumidores espafioles, que valoran la excelencia de estos
granos. En la grafica 1, la misma que fue extraida de Arizaga Dominguez (2022) y basada en datos
estadisticos del afio 2018 y 2019 del SENAE, se percibe la posicidn del ranking exportador de cacao
ecuatoriano hacia paises de la UE, en la cual se muestra a Espaia en el puesto nimero cuatro en
ambos periodos. Esto representa un porcentaje muy significativo para este destino. Bajo esta
introduccion el objetivo de este estudio es conocer los procesos necesarios tales, como la logistica,
gestiones aduaneras, transporte, documentacién adecuada; e indagar la razén del por qué el
mercado espanol podria estar interesado en el grano de cacao ecuatoriano, cuales son las
exigencias de la sociedad espafiola.

2. METODOLOGIA
Con el fin de llevar a cabo esta investigacién se ha requerido la revisién y la extraccién bibliografica
a través de repositorios, y articulos cientificos. Para la obtencién de las fuentes nos enfocamos en
la eleccion de titulos relacionados al objeto de estudio, luego se iba simplificando mucho mas la
informacidn hasta obtener data mds certera al problema de estudio. Se realiza una tabla indicando
el titulo, autor, y editorial de cada revisidon; ademas, de colocar las referencias correspondientes
de cada uno.

La investigacion es de enfoque cualitativo, la misma que involucrard la revision y analisis de
fuentes de informacidn y bibliograficas tanto primarias y secundarias.

Se establece que la investigacion sea de tipo cualitativa teniendo en cuenta que se desea
explorar el fendmeno planteado en los objetivos de forma profunda, con la finalidad de entender
la realidad y sus aspectos fundamentales. El proceso de analisis de la informacidn sera de tipo
inductivo, contemplando multiples realidades que traerdn como consecuencia la contextualizacion
del fenédmeno y su riqueza interpretativa (Hernandez, Fernandez, & Baptista, 2010)

Las fuentes primarias seran los aportes dados por agentes involucrados con el segmento cacaotero
ecuatoriano: productores independientes, miembros de asociaciones, trabajadores de empresas
cacaoteras, intermediarios, ejecutivos de organismos gubernamentales y no gubernamentales
(ONGS). Estas fuentes, colaboran con la investigacion mediante entrevistas semiestructuradas.
Cabe sefialar también la participacion en las entrevistas un consultor experto en temas cacaoteros.
Este tipo de entrevistas se llevan a cabo mediante el uso de una guia de preguntas con la finalidad

de ayudar al entrevistador para obtener la mayor cantidad de informacién posible y asi, lograr sus



objetivos. Se podra introducir con libertad otras preguntas para obtener la mayor cantidad de

informacidn posible (Hernandez, Fernandez, & Baptista, 2010).

3. RESULTADOS

En cuanto a la logistica que se da dentro de la exportacidn del cacao ecuatoriano hacia el
mercado espafiol se encuentra el transporte, el almacenamiento y la manipulacién del producto.
Entre lo que se considera en cuanto a gestiones aduaneras, se consideran todos los requisitos
pertinentes que deben ser presentados y/o entregados a la aduana espafiola, el transporte a
utilizar se considera de relevancia por via maritima, al menos de que sea un pedido especial, se
consideraria el traslado por via aérea, lo que respecta en cuanto a documentacion adecuada esta
el BL, Facturas comerciales, Certificados Fito/Zoosanitarios, entre otros., segin indagaciones, se
considera que las tendencias, en cuanto a la aceptaciéon del cacao ecuatoriano en el mercado
espafiol, se rige que es moderado, esto se refleja en la cantidad de exportaciones presentadas
hasta el 2021, ya que luego esta tendencia en el 2022, comenzé a descender debido a factores
como la pandemia. Finalmente, se conoce que Espafia es un mercado muy exigente en cuanto a
calidad se trata, es por ese motivo que se debe procurar de revisar de manera eficiente la calidad
del producto en cuestion.
Los resultados de las exportaciones de cacao hacia Espafia, muestra lo siguiente:
Cadigo Producto Principal: 110301
Cddigo Subpartida: 1801.00.19.00
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Elaborado por autor

Desde el afo 2010, se exporté 2.959,20 toneladas de cacao, con un valor FOB de 9.756, en
el afio 2017 muestra una tendencia a subir de 5.129 toneladas, con valor FOB de USS 10.605,8,
hasta el afio 2020 indica 5.383,10 toneladas, con valor FOB de USS 15.038,2; en el afio 2022 las

exportaciones; siendo las principales causas ocasionadas por la pandemia.

Los resultados de las exportaciones de Semi-elaborados cacao hacia Espafia, muestra lo
siguiente:

Cddigo Producto Principal: 220501

Cédigo Subpartida: 1806319000

Cuadro y Gréfico No 2
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Elaborado por el autor

Desde el afio 2010, se exporto 4,6 toneladas de cacao, con un valor FOB de 44,76, consideradas las
mas altas durante el periodo en revision; en el afio 2022 muestra una tendencia a baja y sube en el
afio 2022 de 3.1 toneladas, con valor FOB de USS 37,5 siendo las principales causas ocasionas por

la pandemia.



Con base a las entrevistas de expertos como Santiago Peralta — fundador de Pacari,
Gonzalo Romero — Empresa REPEC, Eduardo Marquez de la Plata — Gerente de Comercializacién de
Tulicorp, coinciden que lo que hace mas atractivo a nuestro chocolate es su sabor y que esto se
debe a la variedad de arboles, del clima, de la tierra, del aire e incluso de la humedad. Por otra
parte, también sefialan que la deficiencia en la promocién de la pepa de oro (cacao) se debe a la

falta de inversidn. Asi mismo, a que existe poco incentivo en mantener un producto 100% natural.

4. CONCLUSIONES

En consecuencia, los resultados de este andlisis revelan una evolucidn significativa en el
comercio del cacao ecuatoriano y su relacién con Espaia. A lo largo de su historia comercial,
Ecuador ha demostrado ser un destacado productor de cacao de alta calidad. En los ultimos cinco
anos, esta posicion se ha fortalecido aun mas, con un crecimiento constante en las exportaciones.
Esto refleja el aprecio continuo del mercado espafiiol por el cacao fino de aroma ecuatoriano y su
preferencia por productos derivados de este cacao. Tuvo un contrarresto, pero se mantiene
creciente en su demanda y aceptacién del cacao ecuatoriano en Espaia son indicativos de su
calidad y versatilidad. Los consumidores espafioles han adoptado los productos de cacao
ecuatoriano en su cocina y en la industria del chocolate, lo que ha impulsado el éxito de las
exportaciones. Este fendmeno no solo demuestra la calidad de los granos de cacao ecuatoriano,
sino también su capacidad para adaptarse a las cambiantes preferencias de los consumidores en el
mercado espafiol. Para aprovechar al maximo esta evolucién positiva, Ecuador debe seguir
promoviendo précticas sostenibles en la produccidén de cacao y mantener altos estandares de
calidad. Ademads, es importante que siga diversificando su oferta de productos derivados del cacao

para mantener el interés del mercado espafiol y explorar nuevas oportunidades.
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